
Commandez vos planches
et préparations pour fondues

Dégustations, animations, actualités, la joie se partage :
Rejoignez-nous !

  deshallesetdesgourmets

Spécialités
Hiver

RACLETTES & FONDUES 2023



Les FonduesLes Raclettes
Planches pour 4 personnes minimum sur une base de 200 g

de fromage par personne. Fromages tranchés servis sur plateau.

SavoyardeLa classique
 Raclette nature artisanale AOP
 Raclette fumée
 Morbier bio AOP

 

28,40 € pour 4 personnes
et 7,10 € la part supp.

AOC Vin de Savoie blanc 
« La Pente », Jacquère, 

Domaine des Côtes 
Rousses : 18.80€

L’épicurienne
 Raclette suisse des alpages
 Bleu de Gex AOP
 Raclette à la truffe

 

35,50 € pour 4 personnes 
et 8,90 € la part supp.

AOC Crémant de Loire
« Gold », 

Liv Vincendeau, 
26.30€

Le panier complet
 Raclette nature artisanale AOP
 Morbier bio AOP
 Raclette aromatisée*
 Lonzo
 Jambon blanc bio
 Coppa corse
 Oeufs de caille

 52,90 € pour 4 personnes 
et 13,30 € la part supp.

AOC Côtes d’Auvergne rouge
 « Montagne de Strass », 

Domaine des Trouillères, 14.60€

*Saveurs au choix : Ail des ours, 
3 poivres, piment d’Espelette, fumée

Suisse Auvergnate



Les FonduesLes Raclettes
Préparations pour 4 personnes minimum

sur une base de 250 g de fromage râpé, par personne.

Savoyarde
 Beaufort d’été AOP
 Emmental de Savoie IGP
 Abondance d’alpage AOP

36,00 € pour 4 personnes
et 9 € la part supp.

AOC Côtes du Rhône 
blanc « Pantomine », Domaine 

Gramenon, 
17.20€

La classique L’épicurienne Le panier complet
OP

€ pour 4 personnes 
.

ouge
s », 

es, 14.60€

Suisse
 Vacherin fribourgeois  

   d’alpage AOP

 Gruyère d’alpage AOP

44,00 € pour 4 personnes
et 11€ la part supp.

AOC Saumur blanc 
« La Coulée d’Aunis », 
La Source du Ruault, 

18.50€

Auvergnate
 Cantal entre deux Hautes 

  Herbages AOP
 Saint Nectaire fermier AOP
 Bleu d’Auvergne fermier AOP

27,50 € pour 4 personnes
et 7€ la part supp.

IGP Urfé 
« Roussanne de Madone », 

Gilles Bonnefoy, 
24.70€



Commandez vos planches
et préparations pour fondues

par téléphone ou directement au magasin
au minimum 24h à l’avance.

02 41 44 02 58
Le vin n’est pas inclus dans le tarif des plateaux.

Tout produit manquant sera remplacé par un équivalent

et stipulé lors du retrait de la commande.

26 bis Route de Bouchemaine
49 000 ANGERS

contact@deshallesetdesgourmets.com
www.deshallesetdesgourmets.com

du Lundi au Jeudi : 
9h30 - 13h & 15h - 19h

Vendredi & Samedi : 
9h - 19h en continu

Fermeture hebdomadaire
le dimanche

Dégustations, animations, actualités, la joie se partage :
Rejoignez-nous !

 deshallesetdesgourmets   deshallesetdesgourmets

Spécialités
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