Ra(]is au
cheévre
frais.

lH2d4pers. ®5min A'

9 Chenin frais et fruité (Val de Loire)

INGREDIENTS. PREPARATION.

1 bouquet de radis roses 1.Nettoyer les radis, otez les radicelles et raccourcissez les
1 chevre frais fanes.
1c. & café de baies roses 2.Mélangez le chevre frais a 'hulle d’olive. Ajoutez les baies

2 c. & soupe d'hulle d'olive roses concassées et le sel.

3.Hachez la ciboulette et les noix.
1 bouquet de ciboulette
4.Enrobez les radis de chévre frais et plongez-les dans la
50g de noix
ciboulette ou les noix.

Fleur de sel 5.Présentez sur une assiette et servez & I'apérttif.

(y DES HALLES
v ET DES
GOURMETS



